
Сидры
Яблочный фестиваль

Мы собрали континентальную
европейскую сборную сидров.
Очень сухих и чуть сладких, из
традиционных прибрежных
краев и с горных склонов.
Осталось только все это
перепробовать и полюбить.

KUPELA SAGARDOA, СТРАНА
БАСКОВ, ФРАНЦИЯ, СИДР
ИГРИСТЫЙ, СУХОЙ

MALEY CIDRE DU SAINT BERNARD,
ВАЛЛЕ Д'АОСТА, ИТАЛИЯ, СИДР
ИГРИСТЫЙ, ПОЛУСЛАДКИЙ

FANJUL NATURAL 700 МЛ, АСТУРИЯ,
ИСПАНИЯ, СИДР ИГРИСТЫЙ, СУХОЙ

Ищете что-то необычное? Вот вам
баскский сидр — выдержанный в особых
бочках-купелах, дымный в бокале,
грезящий то о ложке мёда, то о
подсушенной копне сена, то об
освежающей капельке оливкового рассола.
Будет очаровывать вас своей знойной
сухостью и приятно щекотать язык
яблочными танинами.

Сразу понятно: итальянец! Яркий, спелый,
со сладостью яблочного пирога, с лёгкой
коричной пряностью, с кислинкой, как в
свежевыжатом соке, и вообще без
танинной щекотки. Маме понравится.

Мы бы любили этого испанца уже за одно
только сочетание полежавших на свежем
воздухе яблок и свежеочищенного имбиря.
Но дайте ему перевести дух после того,
как откроете, и он наберётся храбрости,
сдобрит картину брызгами лимонного
сока, завесит солоноватым туманом из
крошечных капелек морской воды и
притащит откуда-то охапку сена. И станет
даже лучше, чем было.

ВКУС
Свежее яблоко,
лимонная мякоть,
цедра, сухие травы,
рассол

ВИНОГРАД
Яблоки

ВКУС
Яблочное и сливовое
пюре, спелая груша,
корица, яблочный
пирог

ВИНОГРАД
Яблоки

ВКУС
Яблоки, имбирь,
лимон, сено

ВИНОГРАД
Яблоки

ЕДА
Мидии маринара,
тако с курицей,
сырные крекеры

КРЕПОСТЬ
6%

ЕДА
Крабовый киш,
запечёный камамбер,
яблочный штрудель

КРЕПОСТЬ
3,5%

ЕДА
Креветки на гриле,
куриные крылышки в
духовке, томлёная
свиная грудинка

КРЕПОСТЬ
6%


