
Шампанский бриллиант
Редкий и меткий

Этот редкий бриллиант — шампанское из породы
рекольтантов. Так называется вино, сделанное в
небольшом семейном хозяйстве Шампани
исключительно из собственного урожая
(шампанские виноделы покрупнее — негоцианты
— виноград закупают на стороне). Кто-то говорит,
что рекольтант — вино, вымоленное у Бога. Для
нас же рекольтант — это синоним авторского
голоса в виноделии, ограниченного тиража, и
неповторимого вкуса, который в следующем году
будет совсем другим, если будет вообще.
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ИГРИСТОЕ БЕЛОЕ БРЮТ

Чистое и свежее — так и хочется написать «невинное» —
шампанское. С одной стороны, очень французское, с
благородной меловой крошкой из погребов Шампани, а с
другой, как будто и нашенское — с хрустом схваченной
первыми морозами антоновки. Ещё там есть капелька мёда, а
вот бриошь в нём не ищите. Говорим же, совершенно
невинное вино. Но такое милое, mon dieu!

ВКУС

Зелёное яблоко, лимоны, груши,
мел, минералы, капелька мёда

ВИНОГРАД

шардоне, пино нуар, менье

ЕДА

Чипсы с солью, устрицы,
тарталетки с икрой

КРЕПОСТЬ

12%


