
Гжель
Мастер-класс по отечественному

Мы сочинили этот сет из пяти российских вин по трём причинам. Первая: подбирали вино под
ужин в русском стиле на Гжельском фарфоровом заводе. Вторая: хотели развеять последние
стереотипы о российском виноделии, если они вдруг у вас ещё остались. И третья, самая главная:
стремились дать вам ещё один повод получить удовольствие от хорошего российского вина.
Кажется, у нас всё получилось.

2022 ARISTOV CUVEE ALEXANDER BLANC DE NOIRE
EXTRA BRUT, ТАМАНСКИЙ ПОЛУОСТРОВ, РОССИЯ,
ИГРИСТОЕ БЕЛОЕ ЭКСТРА БРЮТ

Не игристое в стиле блан-де-нуар, а какой-то яблочный спа:
крохотные ранетки — горкой, антоновка — долькой, и
яблочные косточки — горстью. Где-то поблизости пекут
миндальные макаруны.

ВКУС

Ранетки и окисленная долька
яблока, цедра лимона, цедра
грейпфрута, яблочные косточки

ВИНОГРАД

пино нуар

ЕДА

Чёрная икра, крокеты с
трюфельным соусом,
картофельные чипсы

КРЕПОСТЬ

11%-13%



2024 GAI-KODZOR VIOGNIER, КУБАНЬ, РОССИЯ,
БЕЛОЕ СУХОЕ

2024 DENISOV WINERY ЦИТРОН, НИЖНЯЯ ВОЛГА,
РОССИЯ, БЕЛОЕ СУХОЕ

Легчайшее, будто спелый одуванчик сдуло цветочным ветром.
И принесло ароматы кунжутного симита, шум Стамбула и
аппетит к жизни.

Это вино может служить отличным дидактическим
материалом для изучающих кислотность — здесь она
впечатляет! Звенит, как гитарная струна, долго и высоко, про
травы, белые цветы в меду, нектаринабрикосовые романы. И
про «восемнадцать мне» поет так искренне, словно дальше не
«опять», а — на самом деле — «уже».

ВКУС

Айва, персик, сладкий лимон,
цветочная пыльца

ВИНОГРАД

вионье

ВКУС

Бодрящий кислотностью цитрус,
абрикосы, нектарины

ВИНОГРАД

цитронный магарача

ЕДА

Шаурма с курицей, шашлычки
из креветок, роллы
«Филадельфия» с лососем

КРЕПОСТЬ

12,5%

ЕДА

Куриные котлеты, «ленивые»
голубцы, свиная вырезка,
грибной жюльен

КРЕПОСТЬ

12,5-13,5%

2022 NESTEROV WINERY KRASNOSTOP ZOLOTOVSKY,
КРАСНОДАРСКИЙ КРАЙ, РОССИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

2022 LOCO CIMBALI SAPERAVI, КРЫМ, РОССИЯ,
КРАСНОЕ СУХОЕ

Истинная сила этого вина раскрывается не сразу. Сливы и
ежевика — только первый уровень, как фотография в
паспорте. Дайте вину пообвыкнуться, перевести дух, и оно
покажет вам свою глубинную и чертовски привлекательную
сторону: спелую вишню в ликёре и шелковицу в тёмном
шоколаде, а бархатные танины потребуют горячего. Не
спорьте с ними.

Это саперави так и просит чего-нибудь прямиком со
сковородки или решётки гриля — шкворчащего, дымящегося,
истекающего соком — чтобы бурный и страстный роман
спелой тёмной сливы и чёрной ежевики не сбивал с ног, а,
напротив, вдохновлял на полёт и подвиги, даже если это
полуночный поход в караоке.

ВКУС

Слива, спелая вишня,
шелковицы, ваниль, тёмный
шоколад

ВИНОГРАД

красностоп золотовский

ВКУС

Тёмная слива, ежевика, перец,
корица

ВИНОГРАД

саперави

ЕДА

Баранина с черносливом, плов в
казане, жаркое в горшочке

КРЕПОСТЬ

12,5%

ЕДА

Бургер из оленины, кебаб из
говядины, шашлык

КРЕПОСТЬ

13,8%


