
Шесть пятниц на неделе
По одному вину на каждую

Пятничный послерабочий досуг — это тоже обязательство. Вина в этом сете буквально созданы для
того, чтобы отдых не застал врасплох!



2023 CASA DA FONTE PEQUENA OCEAN
BUFFET VINHO VERDE DOC, ВИНЬЮ ВЕРДЕ,
ПОРТУГАЛИЯ, БЕЛОЕ ПОЛУСУХОЕ

2023 KIWI CUVEE SAUVIGNON BLANC
WESTERN CAPE, ВЕСТЕРН КЕЙП, ЮАР,
БЕЛОЕ СУХОЕ

2024 POLINI GROUP SONNENTAL RIESLING
PFALZ QBA, ПФАЛЬЦ, ГЕРМАНИЯ, БЕЛОЕ
ПОЛУСУХОЕ

Такое Винью Верде, как полёт на
дельтаплане с вершин девственно-
зелёных холмов к берегам
Атлантического океана: сначала летишь
себе над лимонными рощами и
яблочными садами, наполняешь лёгкие
фруктовой свежестью — а потом
бежишь босой вдоль линии прибоя, в
солоноватых брызгах, по мокрым
камням. Очень летнее, бодрое и весёлое
вино.

ЮАР влюбился в Новую Зеландию и
глядится в нее, как в зеркало, до
головокружения — в этом совиньоне
есть все, что вы ждете, откручивая
крышку запотевшей бутылки. И
смородина, и лимоны, и грейпфрут, и
флирт.

Бутилированное лето, которое — как
джинна из лампы — можно вызвать в
любое время года. В нем такая простая,
но жизнеутверждающая свежесть, что
даже на Марсе распустились бы цветы,
лимоны и даже груши, долети он туда.

ВКУС

Зелёные яблоки,
лимоны с цедрой,
лайм, минералка

ВИНОГРАД

лоурейру, аринту

ВКУС

Белая смородина,
лимоны, грейпфрут

ВИНОГРАД

совиньон-блан

ВКУС

Цветы, лимоны,
зеленые груши

ВИНОГРАД

рислинг

ЕДА

Тако с кейлом,
авокадо и печёным
бататом, Треска,
тушёная в томате,
зелёный салат с
козьим сыром

КРЕПОСТЬ

10%

ЕДА

Лапша вок с
креветками или
курицей, рыба на
гриле, куриные
шницели, паэлья с
морепродуктами,
устрицы

КРЕПОСТЬ

12,5%

ЕДА

Боул с лососем,
дим-самы с
креветками, жареная
рыба

КРЕПОСТЬ

12%

2022 KAFER BLAUER ZWEIGELT TROCKEN,

НИЖНЯЯ АВСТРИЯ, АВСТРИЯ, КРАСНОЕ
СУХОЕ

2023 RHEBOKSKLOOF FLATROCK PINOTAGE,

КОСТАЛ РИДЖИОН, ЮАР, КРАСНОЕ СУХОЕ

2023 VENTISQUERO NINALAMA CARMENERE

VALLE CENTRAL, ЦЕНТРАЛЬНАЯ ДОЛИНА,
ЧИЛИ, КРАСНОЕ СУХОЕ

Прекрасный спутник любых ужинов,
где уют и тепло важнее этикета с
реверансами. В бокале будто избушка
доброй колдуньи поселилась: легкий
аромат сажи, уваренные с сахаром
ягоды, вишневая косточка… На
сковороде жарятся котлеты. И они очень
кстати.

Пинотаж с диапазоном в пять октав —
как пятьдесят оттенков бархата от шелка
до трипа через вельвет с велюром.
Чтобы заворачивать в него все чувства с
головой.

Вино, призванное украшать обеды и
ужины, превращать их из обыденных в
романтичные и нарядные. Без излишних
сложностей и церемоний.

ВКУС

Сладкие красные
ягоды — клубника,
вишня; варенье из
сливы с перцем;
мягкие гладкие
танины и сладость

ВИНОГРАД

цвайгельт

ВКУС

Чернослив, темный
шоколад, ваниль,
кофе с дымком

ВИНОГРАД

пинотаж

ВКУС

Черная смородина,
черный перец,
слива, малина,
дерево

ВИНОГРАД

карменер

ЕДА

Вителло тоннато,
паста болоньезе,
шаурма с телятиной

КРЕПОСТЬ

13%

ЕДА

Жареное мясо,
богатые соусом
бургеры, «мамины»
котлеты с корочкой,
карпаччо из
говядины, зрелые
сыры с джемом

КРЕПОСТЬ

14%

ЕДА

Шаурма из
баранины, бургеры с
ягодным соусом,
шашлык из красного
мяса, выдержанные
сыры

КРЕПОСТЬ

13%


