
Коньяк как десерт
Тепло побеждает зло

Бутылка янтарного эликсира из самого
сердца Коньяка. Он — «10 Generations» — про
десять поколений семьи Ferrand, которые
сохраняют семейные традиции, секреты
выращивания винограда и создания
уникальных зелий. Например, в
производстве этого коньяка применялась
техника купажирования XIX века. А
выдерживали его от 5 до 25 лет в бочках из
француского дуба и бочках из-под сотерна.

NV PIERRE FERRAND 10 GENERATIONS 1-ER CRU DE
COGNAC GRANDE CHAMPAGNE 500 МЛ, ПУАТУ —
ШАРАНТА, ФРАНЦИЯ, КОНЬЯК

Пожалуй, это эталонный коньяк. В нем все так изящно
и равновесно, что даже капризничать не хочется:
идеальный цвет, медовый апельсин и абрикос с
«рафаэлкой» в ароматике. Жаль, что в комплекте с
подарочной упаковкой не идут камин и шале.

ВКУС
Корица, мускат, абрикосы,
запеченная с медом груша,
поджаренный миндаль

ВИНОГРАД
уни блан

ЕДА
Чак-чак
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