
Джинсекко
Частный джет по маршруту Хоккайдо — Венеция

Классический рецепт знаменитого коктейля French 75: влейте в шейкер или термокружку
чуть больше пол-рюмки (30 мл) оранжевого джина и чуть больше этого количества (35 мл)
лимонно-сахарного сиропа, предварительно хорошенько его встряхнув. После закиньте
лёд, взбейте, перелейте в ледяную флейту для игристого, соедините с цветочно-фруктовым
просекко (его нужно втрое больше, чем джина), размешайте. Вкусно, искристо, остро,
идеально для аперитива на домашней вечеринке, для подзарядки оптимизмом в середине
рабочей недели и вообще — чтобы освежиться. Просекко в сете хватит на восемь
коктейлей. Оставшийся джин будет очень хорош сам по себе. Открытый сироп можно
хранить в холодильнике ещё две недели.



БАНЧ. СИРОП ДЛЯ КОКТЕЙЛЯ
250МЛ, РОССИЯ, СИРОП

NV GENAGRICOLA V8+ PROSECCO
DOC EXTRA DRY ВЕНЕТО, ИТАЛИЯ,
ИГРИСТОЕ БЕЛОЕ СУХОЕ

ETSU DOUBLE ORANGE GIFT BOX
700 МЛ ХОККАЙДО, ЯПОНИЯ,
ДЖИН

Специально сваренный по нашему
заказу лимонно-сахарный сироп для
коктейля French 75. Лимоны, сахар,
вода — и ничего больше.

Ледяной крюшон в жаркий летний
день, когда под боком бассейн, а в
бассейне — спасение. И пчелы
соревнуются за твой бокал, потому
что в нем пчелиный Эльдорадо:
цветы, фрукты, ананасовые
леденцы…

Мандариновый восход над
Фудзиямой. Заросли можжевельника
пронизаны оранжевыми лучами
солнца, имбирная свежесть раннего
утра пробирается под ворот хаори и
пробегает вдоль позвоночника
пробуждающей чувства волной.

ВКУС
Леденцы, желтые
яблочные корочки,
цветочная пыльца,
груша, нектарины

ВИНОГРАД
«глера»

ВКУС
Мандарины,
лимонная цедра,
имбирное
печенье,
можжевельник

ПИТЬ
И просветляться

ЕДА
Фруктовые
салаты, суси с
рыбой, креветки
темпура

КРЕПОСТЬ
11%

ЕДА
Не нужна

КРЕПОСТЬ
43%


