
Красный стартер
Понятное, яркое вино – лучший способ полюбить красное

Красное для тех, кто только начинает входить в винную тему – а начинать лучше с яркого и 
понятного. Вообще, всем остальным такой сет тоже не помешает, будет с чем сидеть в домике 
вечерами или визиты друзьям наносить.



2016 GIUSEPPE CAMPAGNOLA VALPOLICELLA 
RIPASSO ВЕНЕТО, ИТАЛИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

Ягоды – сладкие, но с кислинкой. Немного шоколада. Горсть 
трав, аккуратная животина на фоне. Такая вот здоровая, 
красивая композиция. Вино свежее и томное, серьезное и 
простое-понятное одновременно. Настраивает на позитив 
и любовь. Ну к колбасе хотя бы.

2018 BARISTA PINOTAGE ЮАР, КРАСНОЕ СУХОЕ

Сливы, бекон, кофе — лаконичный и, пожалуй, идеальный 
набор. Все густо, копчено и сладковато. И согревающий 
эффект, который делает Баристу и вообще пинотажи 
зимним маст хэвом.

2017 MATSU EL PICARO ТОРО, ИСПАНИЯ, 
КРАСНОЕ СУХОЕ

Спелые почти до варенья сливы и черноплодка. 
Ванильность, копченость – аккуратные, без перегибов. И 
главное – во вкусе прощупываются булки с маком. Что не 
мешает хотеть мяса.

2017 19 CRIMES RED BLEND АВСТРАЛИЯ,  
КРАСНОЕ ПОЛУСУХОЕ

Лесные ягоды, что-то ликерное, ваниль и жженый 
сахар. И немного жевательного мармелада, на фоне и в 
послевкусии. Густо, развратно. Самое то, чтобы приводить 
себя в чувство после брожения по московским тротуарам.

ВКУС

Ягоды, шоколад, травы

ВИНОГРАД

Corvina, Corvinone, 
Rondinella

ЕДА

Ягоды, шоколад, травы

КРЕПОСТЬ

13,5%

ВКУС

Сливы, черноплодка, булки 
с маком

ВИНОГРАД

Tempranillo 100%

ЕДА

Стейки, баранина

КРЕПОСТЬ

14,5%

ВКУС

Cливы, бекон, кофе

ВИНОГРАД

Pinotage 100%

ЕДА

Мясо – копченое или с 
ягодным соусом

КРЕПОСТЬ

13,5%

ВКУС

Лесные ягоды, ваниль, 
жженый сахар

ВИНОГРАД

Syrah, Grenache, Mourvedre

ЕДА

Мясные закуски, утка

КРЕПОСТЬ

13,5%


