
ПРИОРАТ-СЕТ
Мощное и супергреющее испанское

Приорат – непопсовый регион Испании, производит эффектные вина, но к нам их возят мало 
и задирают ценник. Исправили ситуацию: съездили туда, отобрали вино, привезли и ставим 
за адекватные деньги. 

В этом сете 3 разных по уровню приората:

Ло Петит де ла Каса – бутылка на каждый день, успокаиваться и греться после работы. Фонт 
де Ла Фигера – вино посерьезней, но все еще демократичное, не на юбилей вскрывать,  
а вечером в пятницу. Синко Партидес – вот тут сама серьезность, отметить гранд-событие 
или презентовать кому-то важному.



2015 TROSSOS DEL PRIORAT LO PETIT DE LA 
CASA, ПРИОРАТ, ИСПАНИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

Это вино очень вечернее и согревающее. Во вкусе клюква 
в сахаре, хвоя и кальвадос. Все ярко, крепко, сладковато 
и мощно – при этом пьется на одном дыхании. Вот такое 
идеально потягивать в какой-нибудь стрессовый вторник 
после работы, созерцая снегодождь за окном.

ВКУС

Клюква в сахаре, хвоя, 
кальвадос

ПОВОД

Поддать жару

ЕДА

Мясо, колбасы

СОВЕТ

Охладить до 16-18 градусов

ВИНОГРАД

Garnacha 70%, Carignan 20%, 
Cabernet Sauvignon 10% 

КРЕПОСТЬ

14,5%

2014 CLOS FIGUERAS FONT DE LA FIGUERA,  
ПРИОРАТ, ИСПАНИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

Идеальное вино для длинных, холодных вечеров. Ноты  
тут жаркие и воодушевляющие: ромовая баба и сочная 
вишня, финики и шоколад. Терпкость ощутима, но прият-
на, сладость мощна, но не приторна. Сидишь, медитируешь 
с бокалом – и совершенно не важно, что там в фейсбуке,  
за окном, на работе.

2010 CAL BATLLET 5 PARTIDES, ПРИОРАТ,  
ИСПАНИЯ, КРАСНОЕ СУХОЕ

У нас это вино проходит под кодовым названием «Чаепи-
тие в конюше». Конюшня тут элитная, приятные намеки  
в аромате. А во вкусе чай с травами, земляничное варенье  
и нечто дымное, будто сидишь у камина и заглатыва-
ешь подкопченный воздух. Камин заменяем свечами,  
запекаем мясо и зовем кого-нибудь очень близкого.

ВКУС

Ром, вишня, финики  
и шоколад

ПОВОД

Вечер без планов

ЕДА

Стейк, баранина, утка 
пожирнее

СОВЕТ

Охладить до 16-18 градусов, 
открыть минут за 10

ВИНОГРАД

Grenache 58%, Carignan 
25%, Syrah 10%, Cabernet 
Sauvignon 7%

КРЕПОСТЬ

15%

ВКУС

Чай, травы,  
земляничное варенье

ПОВОД

Особые гости

ЕДА

Что-то мясное,  
пряностей побольше

СОВЕТ

Охладить до 16-18 градусов, 
открыть минут за 20

ВИНОГРАД

Carignan 100%

КРЕПОСТЬ

16,5%


